
   

                                                                                                                                            

 
Celostátní síť pro venkov Moravskoslezského kraje  

ve spolupráci s MAS Pobeskydí, z.s. 
 zvou na seminář s exkurzí 

„Z pole rovnou do kuchyně V“  
30. října 2024 od 8.30 do 15.00 hod. 

POG (Pozdní Odpoledne u Grilu) 
Čeladná 148, 739 12 Čeladná 

Program: 

08.30  Příjezd na vymezený parkovací prostor v blízkosti POG, Čeladná 148, 
 739 12 Čeladná, prezence účastníků  

08.45  Odjezd busem na místa exkurzní části, zahájení organizátory, krátké představení 
 všech účastníků.  
 Mgr. Petr Piekar, MAS Pobeskydí; Ing. Vanda Myšáková, Celostátní síť pro venkov 

09.00 – 11.00 Exkurzní část 

✓ Návštěva rodinné Farmy Halata, prezentace realizovaných projektů Programu rozvoje 
venkova 2014–2020 (PRV), zemědělské činnosti, služeb a dobré praxe v uvádění 
místních produktů na trh – vlastní bourárna s prodejem masa a masných výrobků 
koncovým zákazníkům, zkušenosti s provozováním e-shopu a prodejem ze dvora. 
Bc. Lukáš Halata, Metylovice 514, 739 49 Metylovice 

10.15  Přestávka, coffee break – Farma Menšík, Kunčice pod Ondřejníkem 10, 739 13 
 Kunčice pod Ondřejníkem 

✓ Návštěva rodinné bio farmy Menšík, prezentace zemědělské činnosti, agroturistiky, 
realizovaných projektů PRV 2014–2020 a dobré praxe v uvádění místních produktů na 
trh, představení faremního obchůdku s vlastními produkty i výrobců z okolí, automatů 
na mléčné výrobky a zmrzlinu.  
Mgr. Markéta Menšíková, Kunčice pod Ondřejníkem 

11.30 – 15.00 Seminární část, Čeladná 148, 739 12 Čeladná 

✓ Informace k dotačním možnostem ve Strategickém plánu Společné zemědělské politiky 
na období 2023–2027, prezentace příkladů z PRV, prezentace úspěšně realizovaných 
projektů místní akční skupiny MAS Pobeskydí, aktuální informace k intervenci 
LEADER.  
Mgr. Petr Piekar, MAS Pobeskydí 

✓ Praktická ukázka zpracování zemědělských produktů aneb proč nakupovat přímo od 
farmáře z pohledu a zkušeností elitních mistrů kuchaře a cukrářky. 
Ing. Kateřina Kolbová, Tomáš Mohyla 



   

                                                                                                                                            

 

✓ Oběd z regionálních surovin a produktů 

 
✓ Síťování účastníků, vzájemná inspirace a výměna zkušeností – zkracujeme 

dodavatelské řetězce 

15.30 – Předpokládané ukončení akce v místě programu seminární části 

         
 

Registrace účastníků probíhá do 23. října 2024, kapacita je omezena. 
 

Rezervace účastníků a kontaktní osoba pro případné dotazy je Mgr. Petr Piekar, 
piekar@pobeskydí.cz, +420 773 761 063 

 
Účast na semináři s exkurzí je bezplatná, občerstvení zajištěno. 

Změna programu vyhrazena. 

 
 

 
„Podrobné informace o zpracování osobních údajů jsou v souladu s nařízením Evropského 
parlamentu a Rady (EU) 2016/679 o ochraně fyzických osob v souvislosti se zpracováním 
osobních údajů a o volném pohybu těchto údajů a o zrušení směrnice 95/46/ES zveřejněny 

na www.szif.cz“. 

 

 

 
Za organizátory Vás srdečně zvou 

 

                Mgr. Petr Piekar    Ing. Vanda Myšáková 
                     MAS Pobeskydí, z.s.                              SZIF RO Opava  
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